(WEPLER
L2 fnilies

Fines de Claire Par 6
Marennes Oléron « Pascal Magné ».....................c.ccooii. N3, 17,70€

N2 21,90€
Les Creuses Par 6
Bretagne « Pascal Magneé »................ococoooooioioooooeeceeeee N3 16,80€
Les Spéciales Par 6
GIIATAEAUL ... e N°5 Papillon................ 19,80<
GIIATAEAUL ... e N2, 31,20
Perles de I'Impératrice « Jo€l Dupuch ».............ccocoooooiiiciii N3, 23,40€
Normandie Utah Beach............ocoooooooooeeeeeeeeee e N3, 24,00€
Les Plates Par 6
Belons ou PIates..........oooovoie oo e, N2, 24,60€
Moules A'ESPAGNE..........ooiiioiieeeeeeeeeeeeeeee e Par 6 6,00€
Amandes de Mer ... Par 6 6,90€
Crevettes GIISES.......oov oo La portion 100g 8,00€
Palourdes ou praires..................ccocooooiioeeeeeeeeeeeeeee, Par 6 11,10€
Bulots CUItS MAISOMN........ooovooe oo La portion 400g 12,00
CrevetteS TOSES. .. ..o Les 7 17,00€
TOUITCAUL ... e, La piéce 18,00
Langoustines fraiches cuites............................, Les 5 26,00
Homard canadien froid.............o.ooooooooeoee e, La piéce env. 500g 56,00€



(WEPLER

Los platoany do fudls de mev

Plateau WEPLER

4 Gillardeau N°5

4 Fines de Claires N°2
8 Bretonnes N°3

2 Plates N°2

2 Langoustines

1 Tourteau

6 Crevettes roses

8 Moules d’Espagne

2 Palourdes

2 Praires

2 Amandes de mer, bulots
Crevettes grises

Pour 2 personnes............. 130,00€

Pour 1 personne............... 65,00€
(/2 plateau)

Plateau WEPLER

& son homard canadien entier
Pour 2 personnes............. 176,00
Pour 1 personne............. 88,00€

(/2 plateau)

Plateau Dégustation

Pour 1 personne...................... 40,00

3 Gillardeau N°5

3 Plates N°2

3 Fines de Claire N°2
3 Bretonnes N°3

Plateau de I'Ecailler

Pour 1 personne...................... 42,00€

6 Bretonnes N° 3

3 Crevettes roses

4 Moules d’Espagne
2 Amandes

2 Praires

Bulots

Assiette de Crustacés

Pour 1 personne....................... 52,00

¥4 Tourteau

2 Homard canadien
2 Langoustines

4 Crevettes Roses



(Eufs durs « D10 » MIIMIOSA. .......c.oveee oo et 7,50€
Poireau vinaigrette mimoOSa.....................o.oooo i 8,00
Traditionnelle gratinée a 1'oignon Parisienne.............................ccoooiiiiieeee 8,50€
Salade d'endives et noix, sauce savora roquefort....................cc.cooooiiiieeeeeee 9,00
Chou-fleur réti, sauce chimichurri, fromage blanc....................ococooooioiieeeeeee, 9,50
Avocat crevettes et pomelos, sauce COCKLaIL............ooooioiiioiie e 11,00
Soupe de poissons des mareyeurs, rouille et crottons aillés .................................... 13,00
Os a moelle au sel de Guérande, pain de campagne grillé.....................cocoooviiiiieic, 13,50€
Paté en crofite de volaille, pistaches et cranberries*..................cccooiioiieeeeee . 14,00€
Gros escargots de Bourgogne servis en coquille*......................... Par6 .....ccccoevvein 14,50€

Par12 ... 28,00€
Saumon d'Ecosse fumé au bois de hétre, fromage blanc citron vert............................ 21,00€

L8 poissons

Fish & chips, SAUCE tartare..............c.ooo oo 21,00
Pavé de saumon, sauce hollandaise, pousses d'épinards...............cooceoioivoeecceeee. 24,00
Daurade entiére au romarin et Citron, PUI€E...............c.oooiioiooeeeeeeeeeeeee e 26,00€
Choucroute de la mer au beurre blanc Saumon, haddock, daurade, moules.............................. 27,00
Noix de Saint-Jacques a la plancha, sauce beurre blanc, endives caramélisées ............ 32,00€
Belle sole francaise meuniere ou alaplancha........................cccooooooiiiiiii 49,00€
%" Chou-fleur roti, sauce chimichurri, fromage blanc..................o.ocooooiooiooeeee e, 17,00

C Menn enfant
1 O Jusqu’a 12 ans.
€ Offert pour les moins de 6 ans.
- Steak haché ou Saucisses de Francfort ou Fish & chips
Accompagnement au choix : purée, frites ou haricots verts

- Mousse au chocolat ou 2 boules de glace
- Coca-Cola (33cl) ou Fuze Tea (25c¢l) ou Jus de fruits (20cl)

YA\

—= Tous nos plats sont « faits maison », a I'exception de ceux marqués d’un astérisque.



(WEPLER
Lo classcques Jl/epter

Cheeseburger Wepler Pain bun, viande de boeuf hachée, cheddar, tomate, salade, oignon, sauce cocktail  19,50€

Tartare de beeuf traditionnel, haché minute ou « aller-retour ».......................ococoooooi 20,00€
Onglet de boeuf, SAUCE AU POIVIE. ..........oooiiieoeeeeeeeeeeeeeee e 23,00
Veau confit, sauce morilles, purée de champignons...............ccocooooooeooeoececeeeeeeeee. 23,50
Foie de veau, jus au vinaigre de cidre, pousses d'épinards...................ccccocoooieioecl 24,00
Rognon de veau entier ou éminceé, sauce moutarde..........................ccocooioiiiiii 24,50€
Pavé de rumsteak, sauce au poivIe VeIt ............o.ocooioiiooeeeeeeeeeeeee e 25,00
Andouillette de Troyes AAAAA grillée, pommes frites............cooooiioiooiieceeeeeeeee 25,50€
Cotes d'agneau « Allaiton de 1'Aveyron », jus au thym, haricots verts....................... 29,00
Entrecote de boeuf a1a plancha.............ccooooioioooo e 32,00
L2 choncronles
Jarret de porc braisé sur lit de choucroute........................coooiooiieeeeeeeee, 21,00
Choucroute Wepler Echine, francfort, morteau, poitrine fumée..................cococeeeeeeeeeeeeeeeeeereeenennn. 24,00
Choucroute de la mer au beurre blanc Saumon, haddock, daurade, moules............................. 27,00
Choucroute royale Echine, francfort, morteau, poitrine fumée, Demi-Jarret......................cococov...... 28,00€

Menas
WEPLER

Apéritif + Entrée + Plat

Au choix :

- Américano ou Lillet rosé, blanc, rouge ou Kir vin blanc ou Kir pétillant

+ Dessert + Café -6 Hultres.cre.:uses de ].Sretagne N°3
- Poireau vinaigrette mimosa
40€ - Paté en croite de volaille, pistaches et cranberries*

Boissons comprises . R . e .
P - Filet de daurade a la plancha, mousseline de chou-fleur, sauce américaine

- Onglet de beeuf, sauce au poivre
- Fricassée de rognon de veau, sauce moutarde

Formule Express

Entrée + Plat - Mousse au chocolat « Guanaja »
ou - Ile flottante, tuile dentelle cacahuéte
- Créme brilée a la vanille Bourbon
Plat + Dessert

27€ + Café ou Thé
+ Y2 bouteille de vin Buzet (blanc, rouge ou ros¢) ou ¥ bouteille

Hors boissons d’eau minérale



Plateau de fromages affiNés.............oooio oo 13,00

Avec son Roquefort des caves Gabriel Coulet, accompagné d’'un verre de Porto LBV (6¢l)

L& aesserls

Tous nos desserts sont élaborés sur place par notre chef patissier et son équipe.

Ile flottante, tuile dentelle CACANUETLES.............ooo oo, 9,00€
Mousse au chocolat « GUANAJA »..................cocooiiiiiio oo 9,20
Creme brilée a la vanille Bourbon.............ccoooooo e 9,80
Tarte CItron MerINGUEE. ... 10,00
ParIS-BIreSt ..o e, 11,00
Baba gourmand arrosé de rhum ambré Saint-James™..............ccocoooooiioooeeeeee, 11,50
Millefeuille « fagcon WepLer »................coooooiiiioeooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 12,00€
Profiteroles préparées a la commande 3 choux, glace vanille et pot de chocolat chaud.................. 12,50€
Crépes Suzette flambées au Grand-Marnier....................c.ocoooooooieeeeeeeeeeeeee 13,00€
Pruneaux a PArmMagnac™ . ... 15,00
L8 aessents otacds
Assortiment de glaces ou sorbets de votre choix*...........................ococooooi, 2boules  6,50€
Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Coco, Framboise, Citron vert, Poire, Cassis, Pomme 3 boules 9,50€
Coupe Wepler Glace caramel, sorbet poire, meringue, chantilly, sauce caramel................................ 11,50€
Le Liégeois Glace café ou chocolat, sauce, chantilly......................cococoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 11,50€
Coupe Dame Blanche Glace vanille, sauce chocolat, meringue et chantilly.......................ccco......... 11,50€
/o5 sobels anosés
Colonel Sorbet citron vert et VOARG...................cccocooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 11,50€
Williamine Sorbet poire et eau de vie de poire Williamis...............c..cooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 11,50€
Trou normand Sorbet pomme verte et CAlVAAOS..................ccooveeeeeeeeeeee e 11,50€
Chanoine Sorbet cassis et CrEme Ae CASSIS..............ooweoeeeeeeeee e 11,50€

Labus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération. Prix service compris (15% calculés sur le H.T). Chers clients allergiques, nous tenons
a votre disposition un recueil d'information sur la présence d’allergénes dans nos plats, n’hésitez pas a le demander.

Automne - Hiver 2023/2024

restaurant@wepler.com

f Suivez-nous
sur Facebook



